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(54) Element de cuisson pour enceinte de cuisson a la vapeur 



(57) -L'invention concerne un element de cuisson 
pour enceinte de cuisson a la vapeur, comportant 
une paroi laterale annulaire (3 ; 4), associee le cas 
echeant a un ou plusieurs fonds perfores amovibles 
(9; 10). 

Conformement a l'invention, la paroi laterale annu- 
laire (3 ; 4) presente au moins deux sections trans- 



versales (11 , 12) mobiles Tune par rapport a I'autre 
par coulissement et/ou par deformation elastique 
de la paroi laterale annulaire et/ou par articulation. 

Application aux appareils ou aux ustensiles de cuis- 
son a la vapeur. 
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Description 

[0001 ] La presente invention se rapporte au domaine 
technique general des appareils ou ustensiles prevus 
pour la cuisson a la vapeur. 

[0002] D'une maniere generale, les appareils ou us- 
tensiles prevus pour la cuisson a la vapeur comportent 
une enceinte de cuisson associee a un reservoir d'eau. 
L'eau du reservoir est chauffee pour produire la vapeur 
servant a cuire les aliments contenus dans I'enceinte de 
cuisson. Les appareils electriques de cuisson a la va- 
peur comportent un moyen dechauffageelectriquepour 
la production de vapeur a partir de l'eau du reservoir. 
De tels appareils comportent generalement une base 
chauffantesur laquellesont empiles un ou plusieurs ele- 
ments de cuisson formant I'enceinte de cuisson. 
[0003] Le document WO 00/30511 decrit un element 
de cuisson compose d'une paroi laterale annulaire et 
d'un fond perfore amovible. Les parois laterales annu- 
laires sont superposables. Une enceinte de cuisson 
peut ainsi comporter plusieurs elements de cuisson su- 
perposes, pour cuire simultanement des aliments sur 
differents fonds superposes, ou encore plusieurs parois 
laterales annulaires associees a un seul fond, de ma- 
niere a pouvoir disposer d'un plus grand volume de cuis- 
son, pour cuire par exemple un poulet. 
[0004] Par rapport aux elements de cuisson a fond 
fixe, de tels elements de cuisson permettent une plus 
grande latitude d'utilisation, du fait du caractere super- 
posable des parois annulaires et de I'amovibilite des 
fonds perfores. 

[0005] Avec de tels elements de cuisson, il est toute- 
fois difficile de diminuer les contraintes dues au range- 
ment sans affecter le contort d'utilisation lors de la cuis- 
son. En effet, des elements de cuisson superposables 
et interchangeables sont d'une utilisation tres convivia- 
le, mais presentent I'inconvenient de rester encom- 
brants en toutes circonstances. Des elements de cuis- 
son superposables gigognes permettent de reduire I'en- 
combrement necessaire pour le rangement, mais de- 
mandent une superposition des elements de cuisson 
selon un ordre precis. De plus, le volume de I'enceinte 
de cuisson ne peut etre module que dans le sens de la 
hauteur. 

[0006] L'objet de la presente invention est d'ameliorer 
les possibilites d'utilisation d'un element de cuisson 
pour enceinte de cuisson a la vapeur. 
[0007] Un objet additionnel de la presente invention 
est de proposer un element de cuisson pour enceinte 
de cuisson a la vapeur, qui permette de limiter I'encom- 
brement necessaire pour le rangement, et dont la cons- 
truction permette d'envisager si desire la superposition 
de maniere interchangeable avec un autre element de 
cuisson. 

[0008] Un autre objet additionnel de la presente in- 
vention est de proposer un element de cuisson pour en- 
ceinte de cuisson a la vapeur, qui permette de moduler 
le volume de cuisson. 



[0009] Ces objets sont atteints avec un element de 
cuisson pour enceinte de cuisson a la vapeur, compor- 
tant une paroi laterale annulaire, associee le cas 
echeant a un ou plusieurs fonds perfores amovibles, du 

5 fait que la paroi laterale annulaire presente au moins 
deux sections transversales mobiles I'une par rapport a 
I'autre parcoulissement et/ou par deformation elastique 
de la paroi laterale annulaire et/ou par articulation. Par 
section transversale de la paroi laterale annulaire, on 

10 entend une section s'etendant sur toute la hauteur de la 
paroi laterale annulaire, et non une section s'etendant 
selon la totalite du perimetre de ladite paroi laterale an- 
nulaire. Cette disposition permet de diminuer ou d'aug- 
menter la longueur du perimetre de la paroi laterale an- 

15 nulaire, ou encore de modifier la geometrie de la paroi 
laterale annulaire. De ce fait, I'element de cuisson selon 
I'invention peut, pour le rangement, etre notamment dis- 
pose a I'interieur ou autour d'un autre element de cuis- 
son, cet autre element de cuisson pouvant etre super- 

20 posable et interchangeable avec I'element de cuisson 
selon I'invention. Le gain d'encombrement en hauteur 
est tres important, alors que le volume lateral addition- 
nel necessaire pour le rangement est limite, voire nul. 
En outre, I'association de la paroi laterale annulaire 

25 avec des fonds amovibles de taille differente permet de 
moduler le volume de I'enceinte de cuisson dans le sens 
de la longueur et/ou de la largeur, et non dans le sens 
de la hauteur. 

[0010] Avantageusement, la paroi laterale annulaire 
30 comporte une portion longitudinale flexible, cette dispo- 
sition permettant de simplifier la realisation de I'element 
de cuisson tout en facilitant la tenue de I'element de 
cuisson lors de la cuisson. La portion longitudinale flexi- 
ble de la paroi laterale s'etend sur au moins une partie 
35 du perimetre de la paroi laterale, sur toute la hauteur de 
la paroi laterale. 

[0011] Avantageusement alors, la portion longitudi- 
nale flexible s'etend sur plus de la moitie de la circonfe- 
rence de la paroi laterale annulaire. Cette disposition 
40 permet d'utiliser des materiaux plus rigides pour la paroi 
laterale annulaire. 

[0012] Selon un premier mode de realisation, au 
moins deux des sections transversales coulissent lon- 
gitudinalement I'une par rapport a I'autre. Cette dispo- 

45 sition presente notamment I'avantage de permettre plu- 
sieurs positions d'utilisation pour la cuisson. Plusieurs 
fonds amovibles adaptes a la configuration des differen- 
tes positions de cuisson de la paroi laterale peuvent 
alors etre prevus. De plus, I'epaisseur des fonds pou- 

50 vant etre tres reduite, ceux-ci sont peu encombrants. 
[0013] Selon une forme de realisation preferee, I'une 
desdites sections transversales forme une chambre 
dans laquelle coulisse I'autre desdites sections trans- 
versales. Cette disposition permet de faciliter le guida- 

55 ge. 

[0014] Avantageusement alors, la chambre presente 
une ouverture superieure ainsi qu'une ouverture infe- 
rieure. La chambre peut ainsi former un conduit pour le 
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passage de vapeur. De preference la chambre s'etend 
alors surtoute la hauteur de la paroi laterale annulaire. 
[0015] Avantageusement encore, pourfaciliter la rea- 
lisation de la paroi laterale annulaire, lesdites sections 
transversales sont issues d'au moins deux pieces diffe- 
rentes. Ces pieces peuvent etre assemblies de manie- 
re demontable ou non. 

[0016] Selon un deuxieme mode de realisation, la pa- 
roi laterale annulaire presente une zone realisee en ma- 
teriau souple et/ou elastiquement deformable, s'eten- 
dant sur la hauteur de la paroi laterale annulaire, au 
moins deux des sections transversales etant disposees 
de part et d'autre de ladite zone. La zone realisee en 
materiau souple et/ou elastiquement deformable peut 
notamment etre associee a une portion longitudinale 
flexible, ou a une portion longitudinale articulee de la 
paroi laterale annulaire. 

[0017] Selon un troisieme mode de realisation, au 
moins deux des sections transversales presentent Tune 
par rapport a I'autre au moins une articulation. La paroi 
laterale annulaire peut par exemple comporter deux 
sections transversales presentant chacune deux articu- 
lations avec I'autre section. La paroi laterale annulaire 
est alors fermee. La paroi laterale annulaire peut aussi 
comporter deux sections transversales presentant cha- 
cune uneseule articulation avec I'autre section. La paroi 
laterale annulaire est alors ouverte, chacune des sec- 
tions presentant un bord lateral libre. 
[0018] Selon une premiere forme de realisation la ou 
I'une au moins des articulations estformee par une zone 
amincie de la paroi laterale. La paroi laterale peut par 
exemple etre obtenue par moulage d'une piece en po- 
lypropylene, ce qui permet de realiser un element de 
cuisson tres economique. 

[0019] Selon une deuxieme forme de realisation, la 
ou I'une au moins des articulations presente une partie 
convexe tournant dans une partie concave. Les pieces 
formant la paroi laterale peuvent egalement etre obte- 
nues par moulage. 

[0020] Selon une troisieme forme de realisation, la ou 
I'une au moins des articulations presente un axe assem- 
blant lesdites sections transversales. Si desire, I'axe 
peut etre demontable. 

[0021] Les articulations ne pivotent pas necessaire- 
ment autour d'une direction parallele a la paroi laterale 
mais peuvent par exemple pivoter par rapport a une di- 
rection radiale par rapport a la paroi laterale. 
[0022] L'invention sera mieux comprise a I'etude 
d'exemples de realisation, pris atitre nullement limitatif, 
illustres dans les figures annexees dans lesquelles ; 

la figure 1 est une vue montrant deux elements de 
cuisson superposes selon un premier exemple de 
realisation de l'invention, 

la figure 2 est une vue partielle d'un element de cuis- 
son selon un deuxieme exemple de realisation de 
l'invention, 

Iafigure3 est une vue partielle d'un element de cuis- 



son selon un troisieme exemple de realisation de 
l'invention, 

les figures 4 et 5 sont deux vues partielles d'un ele- 
ment de cuisson selon un quatrieme exemple de 
5 realisation de l'invention, 

la figure 6 est une vue partielle d'un element de cuis- 
son selon un cinquieme exemple de realisation de 
l'invention, 

la figure 7 est une vue partielle d'un element decuis- 
10 son selon un sixieme exemple de realisation de l'in- 
vention. 

[0023] La figure 1 montre un premier exemple de rea- 
lisation de l'invention. Deux recipients de cuisson 1, 2 

15 superposes forment une partie d'une enceinte de cuis- 
son a la vapeur. Les deux recipients 1 , 2 sont interchan- 
geables. Chaque recipient de cuisson comporte une pa- 
roi laterale annulaire 3, 4 munie d'organes de prehen- 
sion 5, 6. Un rebord annulaire 7, 8 menage sur la face 

20 interieure de la paroi laterale annulaire 3, 4 forme un 
support pour un fond perfore amovible 9, 10. 
[0024] Chaque paroi laterale annulaire 3, 4 forme un 
anneau brise et presente deux sections transversales 
11,12 coulissant longitudinalement I'une par rapport a 

25 i'autre grace a une deformation elastique de la paroi an- 
nulaire. L'une 12 des sections transversales forme une 
chambre 1 3 dans laquelle coulisse I'autre section trans- 
versale 11 . Chaque chambre 13 presente uneouverture 
superieure 14 et une ouverture inferieure menagee der- 

30 riere un bord inferieur 15. Les parois laterales 3, 4 sont 
legerement coniques, de maniere a ce que le rebord 1 5 
du recipient superieur 2 puisse s'engager dans I'ouver- 
ture 14 du recipient inferieur 1. Les deux chambres 13 
forment alors un conduit permettant par exemple le pas- 

35 sage de vapeur. 

[0025] La section transversale 1 1 presente une extre- 
mite s'engageant dans la chambre 13 de I'element de 
cuisson. La section transversale 1 1 appartient a une pie- 
ce 16 formant plus de la moitie de la circonference de 

40 I'element de cuisson. L'extremite libre de la piece 1 6 op- 
posee a la section transversale 11 est assemblee avec 
une autre piece 1 7 dans laquelle est menagee la cham- 
bre 13. L'assemblage des pieces 16 et 17 est de prefe- 
rence non demontable. 

45 [0026] Chaque paroi laterale annulaire 3, 4 forme un 
element de cuisson pour une enceinte de cuisson a la 
vapeur. Chacune des pieces 16 forme une portion lon- 
gitudinale flexible 18, 19 de la paroi laterale 3, 4. Plu- 
sieurs parois laterales 3, 4 superposees peuvent etre 

50 associees a un seul fond perfore pour former une en- 
ceinte de cuisson d'un plus grand volume. 
[0027] Pour ranger les elements de cuisson en limi- 
tant leur encombrement, I'utilisateur retire le fond amo- 
vible 9 ou 10 de I'une des parois laterales 3 ou 4, et 

55 insere la section transversale 11 dans la chambre 13 
grace a la flexibility de la portion longitudinale 1 8 ou 1 9, 
reduisant ainsi le perimetre de ladite paroi laterale. La 
paroi laterale dont le perimetre est reduit peut ainsi pren- 
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dre place a I'interieur de I'autre paroi laterale. Plusieurs 
parois laterales peuvent ainsi etre emboTtees. 
[0028] L'utilisateur peut egalement associer aux pa- 
rois laterales 3 ou 4 des fonds amovibles d'une taille 
inferieure aux fonds 9 ou 10, afin d'obtenir un element 
de cuisson d'un perimetre plus reduit. 
[0029] La figure 2 presente une variante de I'exemple 
de realisation montre a la figure 1 . L'element de cuisson 
comporte une paroi laterale annulaire 20 presentant une 
section transversale 21 coulissant dans une section 
transversale 22 formant une gachette. La face interne 
de la paroi laterale annulaire 20 comporte egalement 
des supports 23 prevus pour recevoir un fond amovible 
perfore. Les sections transversales 21 , 22 sont reunies 
par une portion longitudinale flexible 29 pour former la 
paroi laterale annulaire 20. 

[0030] A titre de variante complementaire, le perime- 
tre de la paroi laterale en position de cuisson peut etre 
plus petit que le perimetre de la paroi laterale en position 
de rangement. La paroi laterale de l'element de cuisson 
peut alors etre disposee autour d'un autre ustensile, tel 
que par exemple un element de cuisson a fond amovible 
tel que decrit dans le document WO 00/30511, ou un 
element de cuisson a fond non amovible, ou une base 
chauffante decrite dans le document WO 00/3051 0. 
[0031] A titre de variante complementaire, deux zo- 
nes de coulissement telles que la chambre 1 3 ou la ga- 
chette de la section 22, par exemple diametralement op- 
posees, permettent de faciliter I'extension ou la contrac- 
tion du perimetre de la paroi laterale. De preference les 
zones de coulissement sont alors menagees dans des 
portions rectilignes de la paroi laterale. 
[0032] La figure 3 presente un troisieme exemple de 
realisation dans lequel l'element de cuisson comporte 
une paroi laterale annulaire 30 presentant une zone 33, 
realisee en materiau souple, s'etendant sur la hauteur 
de la paroi annulaire 30. La zone 33 peut etre formee 
par une piece 34 fixee aux sections transversales 31 , 
32. Les sections transversales 31 , 32 appartiennent a 
une portion longitudinale flexible 39 comportant dans la 
partie inferieure de la face interne une nervure 35 pre- 
vue pour supporter un fond perfore amovible. De ma- 
niere avantageuse, la portion longitudinale flexible 39 
tend a ramener les sections transversales 31 , 32 en po- 
sition jointive. 

[0033] A titre de variante, la zone 33 peut etre realisee 
en materiau elastiquement deformable, par exemple en 
materiau flexible et/ou en materiau extensible. A titre de 
variante, les sections transversales 31 , 32 peuvent etre 
reliees par une portion longitudinale flexible ou articulee 
de la paroi annulaire 30. 

[0034] La figure 4 presente un quatrieme exemple de 
realisation dans lequel l'element de cuisson comporte 
une paroi laterale annulaire 40 presentant une premiere 
zone amincie 44 menagee sur la face externe et une 
deuxiemezoneamincie45 menagee sur laface interne. 
Les deux zones amincies 44, 45 s'etendent sur toute la 
hauteur de la paroi laterale 40. La paroi laterale 40 peut 



notamment etre realisee en polypropylene. 
[0035] Les deux zones amincies 44, 45 forment ainsi 
deux articulations 46, 47. La paroi annulaire 40 presente 
un montant 43 encadre par les articulations 46, 47. Le 
5 montant 43 est susceptible de pivoter par rapport aux 
sections transversales 41 , 42 adjacentes aux articula- 
tions 46, 47, tel que montre a la figure 5. Les sections 
transversales 41 , 42 sont reliees par une portion longi- 
tudinale flexible 49 comportant dans la partie inferieure 
de la face interne des ergots 48 prevus pour supporter 
un fond perfore amovible. 

[0036] L'exemple de realisation montre a la figure 6 
differe de l'exemple de realisation precedent en ce que 
les articulations 56, 57 sont formees par les bords late- 
raux du montant 53 pivotant dans les bords lateraux des 
sections transversales 51 , 52. Les bords lateraux du 
montant 53 forment les parties convexes 54 des articu- 
lations 56, 57 et les bords lateraux des sections trans- 
versales 51 , 52 forment les parties concaves 55 des ar- 
ticulations 56, 57. Les sections transversales 51, 52 
sont reunies par une portion longitudinale flexible 59 
comportant dans la partie inferieure de la face interne 
des ergots 58 prevus pour supporter un fond perfore 
amovible. 

[0037] L'exemple de realisation montre a la figure 7 
differe de l'exemple de realisation precedent en ce que 
les articulations 66, 67 sontformees par des charnieres. 
Un axe 64, represents sorti en partie a la figure 7, per- 
met de solidariser la section transversale 61 et le mon- 
tant 63, en autorisant leur rotation. Un autre axe 65 per- 
met de solidariser la section transversale 62 et le mon- 
tant 63, en autorisant leur rotation. Les sections trans- 
versales 61 , 62 sont reunies par une portion longitudi- 
nale flexible 69 comportant dans la partie inferieure de 
la face interne des ergots 68 prevus pour supporter un 
fond perfore amovible. 

[0038] Atitrede variante pour le quatrieme, lecinquie- 
me et le sixieme exemple de realisation, la paroi laterale 
annulaire peut comporter deux pieces reunies par une 
articulation, I'un des bords lateraux de chaque piece ap- 
partenant a I'articulation, I'autre bord lateral de chaque 
piece pouvant etre rapproche ou eloigne de I'autre bord 
lateral de I'autre piece par pivotement des pieces. La 
paroi laterale annulaire ne comporte alors pas neces- 
sairement de portion longitudinale flexible. 
[0039] La presente invention n'est nullement limitee 
aux exemples de realisation decrits et a leurs variantes, 
mais englobe de nombreuses modifications dans le ca- 
dre des revendications. 

[0040] A titre de variantes complementaires, la paroi 
laterale annulaire peut comporter plusieurs portions lon- 
gitudinales flexibles. Les fonds amovibles peuvent com- 
porter une ou plusieurs pieces. Si desire, un element de 
cuisson selon I'invention peut etre associe par superpo- 
sition a un autre element de cuisson selon I'invention, 
et/ou a un element de cuisson dans lequel la geometrie 
de la paroi laterale annulaire ne peut etre modifiee, par 
exemple a un recipient de cuisson comprenant un fond 
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perfore solidaire de la paroi laterale annulaire. 



Revendications 

1. Element de cuisson pour enceinte de cuisson a la 
vapeur, comportant une paroi laterale annulaire (3 ; 
4 ; 20 ; 30 ; 40 ; 50 ; 60), associee le cas echeant a 
un ou plusieurs fonds perfores amovibles (9 ; 10), 
caracterise en ce que la paroi laterale annulaire 
(3 ; 4 ; 20 ; 30 ; 40 ; 50 ; 60) presente au moins deux 
sections transversales (11 , 12 ; 21 , 22 ; 31 , 32 ; 41 , 
42 ; 51 , 52 ; 61 , 62) mobiles Tune par rapport a 
I'autre parcoulissement et/ou par deformation elas- 
tique de la paroi laterale annulaire et/ou par articu- 
lation. 

2. Element de cuisson selon la revendication 1 , carac- 
terise en ce que la paroi laterale annulaire (3 ; 4 ; 
20 ; 30 ; 40 ; 50 ; 60) comporte une portion longitu- 
dinal flexible (1 8 ; 1 9 ; 29 ; 39 ; 49 ; 59 ; 69). 

3. Element de cuisson selon la revendication 2, carac- 
terise en ce que la portion longitudinale flexible 
(1 8 ; 1 9 ; 29 ; 39 ; 49 ; 59 ; 69) s'etend sur plus de 
la moitie de la circonference de la paroi laterale an- 
nulaire (3 ; 4 ; 20 ; 30 ; 40 ; 50 ; 60). 

4. Element de cuisson selon Tune des revendications 
1 a 3, caracterise en ce qu'au moins deux (11,12; 
21 , 22) des sections transversales coulissent longi- 
tudinalement Tune (11 ; 21) par rapport a I'autre 
(12; 22). 

5. Element de cuisson selon la revendication 4, carac- 
terise en ce que Tune (12 ; 22) desdites sections 
transversales forme une chambre (1 3 ; 23) dans la- 
quelle coulisse I'autre (11 ; 21) desdites sections 
transversales. 

6. Element de cuisson selon la revendication 5, carac- 
terise en ce que la chambre (13) presente une 
ouverture superieure (14) ainsi qu'une ouverture in- 
ferieure (15). 

7. Element de cuisson selon I'une des revendications 
4 a 6, caracterise en ce que lesdites sections 
transversales (11 , 12) sont issues d'au moins deux 
pieces differentes (16, 17). 

8. Element de cuisson selon I'une des revendications 
1 a 3, caracterise en ce que la paroi laterale an- 
nulaire (30) presente une zone (33), realisee en ma- 
teriau souple et/ou elastiquement deformable, 
s'etendant sur la hauteur de la paroi laterale annu- 
laire (30), au moins deux (31, 32) des sections 
transversales etant disposees de part et d'autre de 
ladite zone (33). 



9. Element de cuisson selon I'une des revendications 
1 a 3, caracterise en ce qu'au moins deux (41 , 43 ; 
42, 43 ; 51 , 53 ; 52, 53 ; 61 , 63 ; 62, 63) des sections 
transversales presentent I'une par rapport a I'autre 

5 au moins une articulation (46 ; 47 ; 56 ; 57 ; 66 ; 67). 

10. Element de cuisson selon la revendication 9, carac- 
terise en ce que la ou I'une au moins des articula- 
tions (46 ; 47) estformee par une zone amincie (43 ; 

10 44) de la paroi laterale (40). 

1 1 . Element de cuisson selon la revendication 9, carac- 
terise en ce que la ou I'une au moins des articula- 
tions (56 ; 57) presente une partie convexe (54) 

15 tournant dans une partie concave (55). 

12. Element de cuisson selon la revendication 9, carac- 
terise en ce que la ou I'une au moins I'une des ar- 
ticulations (66 ; 67) presente un axe (64 ; 65) as- 

20 semblant lesdites sections transversales (61, 63 ; 
62, 63). 
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ABSTRACTED-PUB-NO: EP 1275332 A1 
BASIC-ABSTRACT: 

NOVELTY -The steamer unit (1, 2), consisting of an 
annular side wall (3, 4) and a removable perforated base 
(9, 10), has the side wall made of adjustable length to 
accommodate different bases and for use with pans of 
different sizes. The side wall can have, for example, two 
sections (11, 12) that can slide relative to one another, 
a flexible of hinged section, or a detachable portion that 
can be removed or added to vary the wall length. 

USE - Cooking food by steaming over pan of boiling 
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w ater. 

ADVANTAGE -The adjustable side wall allows the unit 
to be used with bases and pans of different sizes. 

DESCRIPTION OF DRAWING(S) -The drawing shows a 
perspective view of two linked steamer units. 

Steamer units (1 , 2) 

Side walls (3, 4) 

Perforated bases (9, 10) 

Adjustable wall sections (11, 12) 
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